L EBKUCHEN-MARKT.DE

—— it Lo gebacken ——

ca 12-24 Stunden

Lebkuchenherz aus der frocknen lassen

Folie auspacken

Zuckerschrift auf Blatt
Papier festen

J

Lebkuchenherz
verpacken

Beschriften

Anleifung:

Wenn Sie Ihren Zuckerguss zuerst noch anruhren mussen, geht das wie folgt:

Nehmen Sie das fertig gemixte Pulver aus der Verpackung und geben Sie die Halfte vorsichtig in eine Schussel und vermischen es mit
einem Schneebesen, oder einem Handruhrgerat, | Minute lang und geben danach den Rest dazu und veruhren es weitere 2 Minuten. Jetzt
muss der Zuckerguss nur noch in den Spritzbeutel gefullt werden, und schon kann er benutzt werden.

Bevor Sie Ihr Lebkuchenherz beschriffen wollen, uben Sie zunachst auf einem Blatt Papier die Handhabung der Zuckerschrift, damit Thr
Herz auch garantiert gelingt!

Nach dem lernen der Schrift konnen Sie Thr Lebkuchenherz Rohling beschriffen. Enfpacken Sie den Rohling und schreiben mit dem Zucker-
quss den gewunschten Text darauf. Im Anschluss muss die Schrift ca 12-24 Stunden, damit diese nicht verschmiert und Thr Werk erhalten
bleibt:

Wenn der Text getrocknet ist, nehmen Sie die Folie zum wiederverpackung zur Hand, und stecken Sie das Lebkuchenherz mit der Spitze
nach unfen, in die Offnung der Tute.

Danach wird das Band darum gebunden, damit das Herz sicher verstaut ist

Nun kann es verschenkt werden!



